
Denominazione 
di Origine Controllata

Tipologia: 
Oltrepò Pavese DOC

vinificato in bianco 
Vitigno: 

pinot nero
Nel Bicchiere: 
Bianco frizzante 

VINIFICAZIONE
Il pinot nero ha trovato in Oltrepò 

giaciture favorevoli e la zona vanta il
primato nazionale quantitativo e 
qualitativo delle uve. Vinificato 

mediante pressatura
soffice il mosto ottenuto viene 

raffreddato a 10°C e lasciato a riposo per
24 ore. Successivamente avviene 

la fermentazione in purezza in autoclavi
a temperatura controllata, con lieviti
selezionati. Il vino ottenuto affina in 

serbatoi di acciaio inox per circa 6 mesi.
Prima dell’imbottigliamento avviene la

presa di spuma in autoclave per 
rifermentazione naturale.

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE

Color giallo paglierino, 
al naso ha profumi delicati, fragranti con
sentori di mela golden e pesca, al palato
fresco ed elegante con ottima persistenza.

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo accompagna

antipasti di mare, pesci, 
minestre delicate e carni bianche.

Denominazione 
di Origine Controllata

Typology: 
Oltrepò Pavese DOC
Vinified in white 
Grape varieties:  
Pinot Nero
In the glass: 
Lively white

VINIFICATION
Pinot Nero has found a perfect habitat 
in the favourable lands of the Oltrepò which
boasts absolute leadership on national 
territory for both quality and quantity of
these kind of grapes. 
Vinified with a soft pressing the must 
obtained is cooled to 10°C and left to rest for
24 hours. 
Subsequently, fermentation takes place with
selected yeasts in pressurized, temperature 
controlled stainless steel tanks. 
The wine obtained is aged in stainless steel
tanks for about 6 months. Before bottling,
the spume develops in pressurized tanks to
obtain a natural re-fermentation.

ORGANOLEPTIC 
FEATURES
Straw yellow, on the nose delicate, fragrant
aromas with hints of golden delicious
apples and peaches. On the palate, fresh and
elegant with an excellent persistence.

FOOD PAIRING
Excellent as aperitif, accompanies seafood
appetizers, fish, delicate soups 
and white meats.
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Pinot Nero frizzante


